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Soirée gourmande
Champignons

MENU

Chanterelle rétie aux fleurs de thym

et ail tubéreux
Fried Chanterelle with Thyme Flowers & Garlic

Salade de russules orangées, tétes de violon
* marinées, fleurs d'oignon et piments

~de Métis

"L obster Mushroom Salad, Pickled Fiddlehead, Onion

@ Flowers and Metis peppers

Creme de champignons de la cueillette,

huile de cresson et fromage Rayon d'or
Cream of Mushrooms Picked Today, Watercross oil and
Rayon d’or Cheese

Ravioli de boeuf braisé a I'aulne crispé, beurre

de sauge pourpre et poélé de bolets
Beef Ravioli braised with Green Alder, Purple Sage Butter
and Fried Boletes

Créeme br(lée aux chanterelles confites
Chanterelles Creme brilée

A partir de / from 405



